Weinviertel DAC Gruner Veltliner
, Ried Nussberg “
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Charakteristik

Die leuchtend griingelbe Farbe des Veltliners assoziiert
Frische und Lebensfreude. Pfeffrig-wirzige und fruchtige
Nuancen wie gelber Apfel charakterisieren den Weillwein. Die
markanten Aromen spiegeln sich am Gaumen wider und
bieten einen langen Angang.

? griingelbe Farbe

S Pfeffer, gelber Apfel
=

Griner Veltliner Herkunft
Niederosterreich,
Weinviertel
Jahrgang Alter der Rebstocke
2021 15-25 Jahre
Riede Boden
Hauptlage Il, Nussberg Lehm

Vinifizierung
19° KMW, Reinzuchthefe, gekuhlt vergoren ~17°,

Stahltankausbau, klassisch

Lagerpotential Datum der Ernte  Ertrag pro Hektar

3-5 Jahre 15.10.2021 7000 kg
Restzucker Saure ? trocken
4,2 g/l 6,8 g/l 12,5% vol.
9° Serviertemperatur gebratener Fisch,
W wurziges, helles Fleisch,
Wiener Kiiche, Pilze
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	Weinpräsentation
	PrimusAUSVERKAUFT
	Gemischter Satz, Bunte Vielfalt

	Charakteristik 
	Der ‚Junge Österreicher‘ zeigt im Glas eine hellgelbe Farbe mit grünen Reflexen. Animierende Fruchtnoten wie Zitronenmelisse und grüner Apfel verleihen dem Wein seinen feinfruchtigen Duft. Am Gaumen verbreitet der Jungwein eine angenehme Frische. 
	hellgelbe Farbe 
	      /
	Zitronenmelisse, Birne, grüner Apfel, Marille, Muskat, Blütenaromen
	Herkunft Niederösterreich,   Weinviertel
	Gelber Muskateller Frühroter Veltliner   Grüner Veltliner        Sauvignon Blanc
	Alter der Rebstöcke20-30 Jahre
	Jahrgang2021
	BödenLehm
	RiedeHauptlage III, Schafberg 
	Vinifizierung16,0° KMW, Reinzuchthefe, gekühlt vergoren ~17°C, Stahltankausbau, klassisch
	/
	Ertrag pro Hektar7000 kg
	Datum der Ernte27.09.2021
	Lagerpotential 3 Jahre
	trocken12,0% vol.
	Säure6,0 g/l
	Restzucker3,8 g/l
	Aperitif, Vorspeisen, Ente, Gans
	9° Serviertemperatur
	Südwind
	Grüner Veltliner, Bunte Vielfalt

	Charakteristik 
	In der Nase und am Gaumen erinnert der trockene Grüne Veltliner an herrliche Steinobstfrüchte und besticht durch seinen fruchtig-knackigen Abgang. Die leichte Variante zu den typischen Grünen Veltlinern.
	gelbe Farbe
	        /
	Steinobstfrüchte, Pfirsich, Zitrus
	Herkunft Niederösterreich, Weinviertel
	Grüner Veltliner
	Alter der Rebstöcke20-30 Jahre
	Jahrgang2021
	BödenLehm
	RiedeHauptlage III, Schafberg 
	Vinifizierung18° KMW, Reinzuchthefe, gekühlt vergoren ~18°C, Stahltankausbau, klassisch
	/
	Ertrag pro Hektar7000 kg
	Datum der Ernte2.10.2021
	Lagerpotential 3-5 Jahre
	trocken12,0% vol.
	Säure6,5 g/l
	Restzucker4,0 g/l
	Brettljause, Sushi, Meeresfrüchte, Frischkäse
	9° Serviertemperatur
	Rosé
	Zweigelt, Bunte Vielfalt

	Charakteristik 
	Der fruchtige Rosé zeigt im Glas eine Zwiebelschalen Farbe mit rosa Reflexen. Zarte Fruchtnoten wie Erdbeere und Himbeere im Geruch und Geschmack verleihen dem Wein seinen feinen Duft. Am Gaumen verbreitet der Rosé einen fruchtigen Abgang.
	zartrosa Farbe (Zwiebelschalen)
	        /
	Rosen, Beeren
	Herkunft Niederösterreich, Weinviertel
	Zweigelt
	Alter der Rebstöcke20-30 Jahre
	Jahrgang2021
	BödenLöss
	RiedeHauptlage IV, Atschbach 
	Vinifizierung18° KMW, Reinzuchthefe, gekühlt vergoren ~15°C, Stahltankausbau, klassisch
	/
	Ertrag pro Hektar6000 kg
	Datum der Ernte29.9.2021
	Lagerpotential 3 Jahre
	trocken12,0% vol.
	Säure6,6 g/l
	Restzucker4,0 g/l
	Salate, Frühlingsrolle,leichte Speisen, Antipasti, geschmortes Gemüse, Oliven
	9° Serviertemperatur
	Gemischter Satz
	Classic Weine

	Charakteristik 
	Das Geschmacksprofil ist einzigartig, 4 Rebsorten zusammen im Weingarten gepflanzt, zusammen gelesen und gekeltert. In der Nase wirken zarte Blumendüfte. Der Gemischte Satz überzeugt am Gaumen mit fruchtigen Noten wie Holunderblüten und Birne. Im Abgang zeigt der Wein eine feine Frische.
	zarter gelber Farbton
	      /
	Birne, Holunder, bunter Obstkorb
	Gelber Muskateller, Frühroter Veltliner, Grüner Veltliner,          Sauvignon Blanc 
	Herkunft Niederösterreich, Weinviertel
	Alter der Rebstöcke20-30 Jahre
	Jahrgang2021  
	BödenLehm
	RiedeHauptlage III, Schafberg 
	Vinifizierung16,5° KMW, Reinzuchthefe, gekühlt vergoren ~17°C, Stahltankausbau, klassisch
	/
	Ertrag pro Hektar6000 kg
	Datum der Ernte3.10.2020
	Lagerpotential 5 Jahre
	trocken12,5% vol.
	Säure6,6 g/l
	Restzucker2,9 g/l
	Wr. Schnitzel, Fisch, Spargel
	9° Serviertemperatur
	Sauvignon Blanc
	Classic Weine

	Charakteristik 
	Die Aromasorte Sauvignon Blanc besticht mit einem unverkennbaren Geruch nach Brennnesseln, frisch gemähtem Heu und Stachelbeeren. Mit einer eleganten Fruchtwürze und mineralischen Anklängen im Abgang präsentiert sich der Weißwein sehr frisch und fruchtig.
	hellgelbe Farbe
	      /
	Brennnesseln, Heu, Stachelbeeren
	Sauvignon Blanc
	Herkunft Niederösterreich, Weinviertel
	Alter der Rebstöcke20 Jahre
	Jahrgang2021  
	BödenLehm
	RiedeHauptlage III, Schafberg 
	Vinifizierung17,5° KMW, 10 Std. Maischestandzeit, Reinzuchthefe, gekühlt vergoren ~18°C, Stahltankausbau, klassisch
	Ertrag pro Hektar5000 kg
	Datum der Ernte27.09.2021
	Lagerpotential 5 Jahre
	trocken12,0% vol.
	Säure5,8 g/l
	Restzucker4,5 g/l
	Fisch, Spargel, Käse, Pasteten, Kalbsleber
	9° Serviertemperatur
	Gelber Muskateller
	Classic Weine

	Charakteristik 
	Der Gelbe Muskateller gehört zu den ältesten und kulturprägendsten Weinsorten der Welt. Der strahlende und hocharomatische Geruch nach frischen Trauben und Holunder prägen den Weißwein. Der Geschmack nach leichten Muskatnoten und angenehmer Säure runden den Wein perfekt ab.
	hellgelber Farbton 
	      /
	frische Trauben, Holunder
	Herkunft Niederösterreich, Weinviertel
	Gelber Muskateller, 
	Alter der Rebstöcke20 Jahre
	Jahrgang2021  
	BödenLehm
	RiedeHauptlage II, Satzen 
	Vinifizierung18° KMW, Reinzuchthefe, gekühlt vergoren ~16°C, Stahltankausbau, klassisch
	Ertrag pro Hektar7000 kg
	Datum der Ernte27.9.2021
	Lagerpotential 5 Jahre
	trocken12,0% vol.
	Säure5,1 g/l
	Restzucker5,2 g/l
	Salate, leichte Sommerküche, Spargel & nach dem Essen
	9° Serviertemperatur
	Grüner Veltliner „Classic“
	Classic Weine

	Charakteristik 
	Eine leichte Veltliner-Variante, die sehr lebendig, fruchtig und knackig ist. Vom Gaumen bis zum Abgang angenehm frisch. Der Wein punktet mit einer feinen Apfel- und Zitronennote. Ein wahres Trinkvergnügen, die sich durch seine Mineralität auszeichnet!
	helle grüne Farbe
	        /
	grüner Apfel, Zitrone
	Herkunft Niederösterreich,   Weinviertel
	Grüner Veltliner
	Alter der Rebstöcke15-25 Jahre
	Jahrgang2021  
	BödenUrgestein, Löss
	RiedeHauptlage II, Satzen 
	Vinifizierung18° KMW, Reinzuchthefe, gekühlt vergoren ~17°, Stahltankausbau, klassisch
	Ertrag pro Hektar7000 kg
	Datum der Ernte12.10.2021
	Lagerpotential 3-5 Jahre
	trocken12,5% vol.
	Säure6,3 g/l
	Restzucker4,3 g/l
	Sautierte Pilze, Fisch, Fischterrine, Brathuhn
	9° Serviertemperatur
	Weinviertel DAC Grüner Veltliner „Ried Nussberg“
	Classic Weine

	Charakteristik 
	Die leuchtend grüngelbe Farbe des Veltliners assoziiert Frische und Lebensfreude. Pfeffrig-würzige und fruchtige Nuancen wie gelber Apfel charakterisieren den Weißwein. Die markanten Aromen spiegeln sich am Gaumen wider und bieten einen langen Angang. 
	grüngelbe Farbe
	        /
	Pfeffer, gelber Apfel
	Herkunft Niederösterreich,   Weinviertel
	Grüner Veltliner
	Alter der Rebstöcke15-25 Jahre
	Jahrgang2021
	BödenLehm
	RiedeHauptlage II, Nussberg 
	Vinifizierung19° KMW, Reinzuchthefe, gekühlt vergoren ~17°, Stahltankausbau, klassisch
	Ertrag pro Hektar7000 kg
	Datum der Ernte15.10.2021
	Lagerpotential 3-5 Jahre
	trocken12,5% vol.
	Säure6,8 g/l
	Restzucker4,2 g/l
	9° Serviertemperatur
	Riesling „Classic“
	Classic Weine

	Charakteristik 
	Die zartgrüne Farbe des Weißweines erinnert an die unverwechselbare Steinobstfrucht ‚grüner Apfel‘. Die feine Note des Weines resultiert aus dessen Pfirsich- und Marillenduft. Rassige Säure bietet einen frischen und fruchtigen Abgang. 
	zartgrüne Farbe
	        /
	Marille, Weingartenpfirsich, Rosenholz
	Herkunft Niederösterreich,   Weinviertel
	Riesling
	Alter der Rebstöcke15-30 Jahre
	Jahrgang2020 
	BödenUrgestein, Löss, Lehm
	RiedeHauptlage II, SatzenHauptlage III, Schafberg 
	Vinifizierung20° KMW, Reinzuchthefe, gekühlt vergoren ~17°C, Stahltankausbau, klassisch
	Ertrag pro Hektar6000 kg
	Datum der Ernte6.10.2020
	Lagerpotential 5-8 Jahre
	trocken12,5% vol.
	Säure6,3 g/l
	Restzucker4,5 g/l
	Fisch, Asiatisch, Brathuhn
	9° Serviertemperatur
	Riesling „Halbtrocken“
	Classic Weine

	Charakteristik 
	Ein anspruchsvoller Riesling, ohne schwer zu sein. Mit einem dezenten Duft nach Apfel, Pfirsich und Marille ist der Riesling ein saftiger und zugleich süffiger Wein mit Stil, der vielseitig einsetzbar ist.
	gelber Farbton
	        /
	Reifer Apfel, Pfirsich, Marille
	Herkunft Niederösterreich,   Weinviertel
	Riesling
	Alter der Rebstöcke15-30 Jahre
	Jahrgang2017  
	BödenUrgestein, Löss, Lehm
	RiedeHauptlage II, Satzen Hauptlage III, Schafberg
	Vinifizierung20° KMW, Reinzuchthefe, gekühlt vergoren ~17°, Stahltankausbau, klassisch
	Ertrag pro Hektar5000 kg
	Datum der Ernte13.9.2017
	Lagerpotential 10 Jahre
	trocken12,5% vol.
	Säure7,0 g/l
	Restzucker12,0 g/l
	Vitello Tonnato, Meeresfrüchte, Thai Curry
	9° Serviertemperatur
	Chardonnay „Selection“
	Classic Weine

	Charakteristik 
	Der Chardonnay erstrahlt in goldglänzender Farbe. Exotische Fruchtaromen wie Honigmelone, Passionsfrucht und Banane verleihen dem Wein fruchtige und zarte Noten. Bezeichnend sind die Vollmundigkeit und der gehaltvolle harmonische Abgang.
	goldene Farbe
	        /
	Maracuja, Banane, Pistazie, Haselnuss
	Herkunft Niederösterreich,   Weinviertel
	Chardonnay
	Alter der Rebstöcke30-40 Jahre
	Jahrgang2021  
	BödenUrgestein, Löss
	RiedeHauptlage I, Nussberg Hauptlage II, Satzen
	Vinifizierung19° KMW, Reinzuchthefe, gekühlt vergoren ~17°C, Stahltankausbau, klassisch
	Ertrag pro Hektar5000 kg
	Datum der Ernte3.10.2021
	Lagerpotential 10 Jahre
	trocken12,5% vol.
	Säure5,8 g/l
	Restzucker4,2 g/l
	Fisch, Paella, Pilze
	9° Serviertemperatur
	Zweigelt „Classic“
	Classic Weine

	Charakteristik 
	Dunkles Kirschrot kennzeichnet die kräftige und elegante Farbe des Zweigelts. Wald- und Brombeeraromen verzaubern die Sinne. Der weich und samtig zu trinkende Rotwein ist ein verführerischer Genuss. Ein milder vollmundiger Wein mit kräftigem Ausklang. 
	dunkler kirschroter Farbton
	        /
	Waldbeere, schwarze Johannisbeere, Brombeeren, leicht gebranntes Holz
	Herkunft Niederösterreich,   Weinviertel
	Zweigelt
	Alter der Rebstöcke30-45 Jahre
	Jahrgang2019 
	BödenLehm
	RiedeHauptlage II, Nussberg 
	Vinifizierung21° KMW, 12 - 18 Tage auf der Maische bei 28°C, mit anschließendem biologischen Säureabbau
	Ertrag pro Hektar5000 kg
	Datum der Ernte20.10.2019
	Lagerpotential 10-15 Jahre
	trocken13,5% vol.
	Säure5,0 g/l
	Restzucker2,6 g/l
	Rohschinken, Filetsteak v.Rind, Wildente, Pasta, geröstete Leber, Hirsch, Brie, Camembert
	13° Serviertemperatur
	Cuvée Rot
	Classic Weine

	Charakteristik 
	Die intensive dunkelrote Farbe ist bezeichnend für diesen Rotweincuvée der Sorten Zweigelt und Merlot. Der Duft nach dunklen Beeren und Weichseln sowie der Geschmack nach feiner Edelholzwürze wirken sehr elegant. Gut integrierte Tannine bieten einen kraftvollen Abgang.  
	Intensiv dunkelroter Farbton
	        /
	Dunkle Beeren, Weichseln
	Herkunft Niederösterreich,   Weinviertel
	ZweigeltMerlot
	Alter der Rebstöcke25-35 Jahre
	Jahrgang2018 
	BödenLehm
	RiedeHauptlage II, Nussberg 
	Vinifizierung22° KMW, 21 Tage auf der Maische bei 25°C, mit anschließendem biologischen Säureabbau
	Ertrag pro Hektar5000 kg
	Datum der Ernte27.9.2018
	Lagerpotential 10-15 Jahre
	trocken13,5% vol.
	Säure4,6 g/l
	Restzucker5,1 g/l
	Entenbrust, Pilze, Zwiebelrostbraten, Schmorgerichte
	13° Serviertemperatur
	Weinviertel DAC Reserve „Alte Reben“   Grüner Veltliner, Premium Weine
	Chardonnay „Reserve“
	Premium Weine

	Grande Reserve Grüner Veltliner Privat   Premium Weine, Grande Reserve Privat
	Grande Reserve Zweigelt Privat
	Premium Weine, Grande Reserve Privat

	Beerenauslese
	Weißwein Cuvée, Süßweine

	Roséa Secco
	Zweigelt, Schaumwein, Prickelnd


